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Programma 2026

17 MAGGIO 2026

09.00 - 13.00

La lipidomica: Definizione e ambito della lipidomica.

Principali classi lipidiche: fosfolipidi, sfingolipidi, glicerolipidi, steroli,
eicosanoidi e lipid mediators.

Lipidi strutturali vs lipidi bioattivi.

Lipidi e metabolismo cellulare.

Lipidomica e microambiente tumorale.

Luca Imperatori

14.00 - 18.00

Il profilo lipidomico cellulare neoplastico.

Ruolo fisiopatologico dei lipidi nella progressione tumorale.
Lipidomica e microambiente tumorale. Interazione lipidomica e
condotta alimentare.

Luca Imperatori

31 MAGGIO 2026

09.00 - 13.00

Il ruolo del profilo metabolomico degli acidi organici in oncologia
integrata: intermedi del ciclo di Krebs, pattern di disfunzione
mitocondriale, metaboliti della glicolisi, indicatori di disbiosi e
metabolismo microbico, cofattori vitaminici funzionali. Correlazioni con
fatigue, neuropatia periferica, tossicita in corso di chemioterapia.

Carla Marzetti

14.00 - 18.00

Acidosi mesenchimale: concetto di acidosi mesenchimale.
Caratteristiche del microambiente tumorale. Effetto Warburg e
produzione di acido lattico. Ipoperfusione, ipossia e abbassamento
del pH extracellulare. Relazione tra pH acido ed EMT: invasivita,
migrazione e metastatizzazione. Diete acidificanti vs alcalinizzanti.
Ruolo di proteine animali, zuccheri raffinati e cibi ultra-processati.
Impatto dell’alimentazione sul pH tissutale e sul microambiente
mesenchimale.

Luca Imperatori



27 SETTEMBRE 2026

09.00-13.00

La relazione tra microbiota ed alimentazione. Effetti dei
macronutrienti (carboidrati, proteine, grassi). Ruolo delle fibre
alimentari e dei polifenoli. Differenze tra le diete (mediterranea,
occidentale, vegetariana, ecc.). Produzione di metaboliti benefici
(SCFA, vitamine). Relazione con sistema immunitario e
inflammazione. Prebiotici, probiotici e alimenti fermentati.

Alexander Bertuccioli

14.00 - 18.00

Micoterapia e trattamento integrato della neoplasia mammaria e
pancreatica: principali funghi principi attivi, meccanismo biologici.
Evidenze pre-cliniche e cliniche. Scenari di integrazione nei
percorsi di cura.

Paolo Novelli

11 OTTOBRE 2026

09.00 - 13.00

Fondamenti di biotipologia. Definizione di biotipo: basi
costituzionali, genetiche ed epigenetiche. Principali modelli
biotipologici (breve overview comparativa): biotipologia
costituzionale (es. Pende, Viola). Assi biologici chiave:
neuroendocrino, immunitario, metabolismo e stress ossidativo.
Biotipo come fattore predisponente o modulante il rischio
oncologico. Implicazioni nella prevenzione primaria e secondaria

Lusardi Massimo

14.00 - 18.00

Piante adattogene, indicazioni in oncologia integrata: definizione di
“adattogeno” e criteri classici (secondo Brekhman e Dardymov).
Panoramica delle specie piu studiate: Withania somnifera, Panax
ginseng, Rhodiola rosea, Eleutherococcus senticosus, Astragalus
membranaceus. Principi attivi principali e loro attivita biologiche
Differenze tra adattogeni “classici” € immunomodulanti. Sicurezza
e profilo tossicologico generale. Influenza su fatigue, ansia, qualita
del sonno e qualita di vita.

Marco Biagi



22 NOVEMBRE 2026

09.00-13.00

Introduzione al medicinale omeopatico.

Omeopatia come terapia di supporto al paziente oncologico:
vantaggi, limiti e potenzialita per il consiglio del farmacista.
Vantaggi e limiti dei medicinali omeopatici per la presa in carico
degli effetti collaterali da chemioterapia a livello di cute e mucose.
Vantaggi e limiti dei medicinali omeopatici per la presa in carico
degli effetti collaterali da chemioterapia a livello dell’'apparato
gastro-intestinale.

Grazia Pagnozzi

14.00 - 18.00
“Epigallocatechina gallato (EGCG) in oncologia integrata”
Meccanismi molecolari, evidenze cliniche e applicazioni terapeutiche

Luca Imperatori




Informazioni

ISCRIZIONE

- Quota di iscrizione agevolata entro il 30 aprile € 300 + IVA

- Quota di iscrizione dopo il 30 aprile €350 + IVA

- Quota di iscrizione agevolata soci AGIFAR entro il 30 aprile € 270 + IVA

Il corso sara accreditato per le sequenti figure professionali/discipline:
Tutte le professioni

Il corso é aperto anche ai professionisti non in obbligo ECM.

IL CORSO E ACCREDITATO PER 50 CREDITI ECM.

Il rilascio della certificazione dei crediti é subordinato alla partecipazione
all'intera durata dei lavori, alla riconsegna dei questionari di valutazione e di
apprendimento debitamente compilati ed alla corrispondenza tra la
professione e la disciplina del partecipante e quelle a cui l'evento é destinata.
Liscrizione é subordinata all'invio della scheda acclusa e sara accettata fino
ad esaurimento della disponibilita di posti.

La Segreteria Organizzativa confermera a ciascun partecipante I'avvenuta
accettazione della scheda. La scheda d'iscrizione con i dettagli e disponibile
allindirizzo www.eventielleci.it
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Responsabile
Scientifico

Dr. Luca Imperatori

Oncologo Medico
Esperto in Medicina Integrata

Elenco Docenti

Dr. Alexander Bertuccioli

Medico Chirurgo,

Biologo nutrizionista, Docente
Dipartimento di Scienze Biomolecolari -
Scuola di Scienze Biomediche, Universita
degli Studi di Urbino "Carlo Bo"

Dr. Marco Biagi
Docente ordinario Universita

di Parma - Dipartimento di Scienze degli
Alimenti e del Farmaco.

Dr. Luca Imperatori

Oncologo Medico
Esperto in Medicina Integrata

Dr. Massimo Lusardi

Medico Chirurgo, Specialista in .
Anestesiologia, _Dlplomato in Biotipologia
Omeopatica, Psicoterapeuta

Dr.ssa Carla Marzetti

Direttore Scientifico del

Laboratorio Analisi Valsambro. Docente
al Master di Oncologia Integrata
dell’Universita “La Sapienza” di Roma.

Dr. Paolo Novelli
Farmacista,

Santarcangelo di Romagna (RN),
Direttivo S.I.Fit.

Dr.ssa Grazia Pagnozzi

Farmacista esperto in medicina naturale
e veterinaria
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